
 

 

 

 

Wedding English Menu  

3 course £25 per person 

 

Starters 

Smoked salmon, horseradish crème fraiche, pickled mouli and fresh baked bread 

Home made Pea soup  

Chicken ceaser salad, cos lettuce, parmezan cheese and cherry tomatos 

Prawn cocktail, 1000 island sauce, iceberg chifonade and cucumber 

 

Main course 

Chicken wrapped in bacon topped with tomato and mushroom coufit 

Slow roast leg of lamb, caramelised silver skin onion and green beans 

White fish and seafood stew 

Vegetarian quiche with rocket, parmezan and sundried tomato’s 

Rosemary roast potatoes’ and vegetable panache bowl to share 

 

Desert 

Profiteroles with choice of sauces 

(Toffee, chocolate, baileys sauce) 

Hot chocolate fudge cake  

Cream and vanilla cheesecake 


